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Heerlijke drankjes door ZEBS geselecteerd om uw avond mee 
te beginnen. Bovendien heel goed te combineren met onze 
antipastiplank. 

Cocktails
Prosecco Droge licht mousserende witte wijn	 	  4,50
Prosecco ciliegie prosecco, kers en zijn likeur op basis van grappa	  6,50 
Vino Fortana Rode mousserende wijn uit Veneto		  5,00
Americano Campari, martini rosso		  6,50
Americano Light Martini rosso, san bitter pellegrino	 5,50
Milano Campari, verse jus d’orange en prosecco		  6,50
Aperolspritz Aperol, prosecco, en soda		  6,50
Amanda’s Verse jus d’orange, crodino		  4,50

Acqua 

San Pellegrino
Bekendste Italiaanse mineraalwater, plat en met toegevoegd koolzuur

Acqua Panna	 0.25 cl.	  2,25
Acqua Panna	 0.75 cl.	  4,50
San Pellegrino	 0.25 cl.	  2,25
San Pellegrino	 0.75 cl.	  4,50

Gaudianello
Bronwater afkomstig uit de bronnen van Monticchio aan de voet  
van de vulkaan Vultur. Hierdoor heeft het een unieke en pure smaak.  
Het water is heel licht bruisend zoals het uit de bron komt.

Acqua Effervescente	 0.33 cl.	  2,50

Orezza
Bronwater afkomstig uit Corsica wordt al gebotteld sinds 1856.
Mooie natuurlijke bruis en laag in het sodium maakt dit tot een heerlijk water waar 
vitaliserende eigenschappen aan worden toegedicht.

Orezza	 0.5 cl.	  5,00
Orezza	 100 cl.	  7,50

ZEBS » aperitivo



antipastiplankZEBS »

Italiaanse delicatessen geselecteerd uit onze antipastibar,
geserveerd op een olijfhouten plank: 

€ 9,-

Belle Cerignola olijven F Grootste olijven ter wereld met een 

frisgroene kleur en stevig vlees, mild en fruitig van smaak. Vernoemd 

naar het dorp Cerignola. 

Taggiasche olijven F Kleine zwarte ziltige olijf uit de 

kustsstreek van Ligurie

Kapperappels F Ongeopende bloemknoppen ingemaakt in 

zuur (steeltje niet eetbaar)

Salami Campagnol0 F Grove salami met knoflook kort gerijp 

in natuurdarm

Salame Ventricina F Mooie vlezige, pittige salami met peper, paprika en wijn

Salame Finocchiona F Gemaakt van fijngemalen varkensvlees van buik en schouder, 

gekruid met zout, peper, knoflook en venkelzaad (finocchio betekent venkel)

Coppa del Duca F Ham gemaakt van het nekvlees van het varken, gepekeld en 

gekruid en daarna in de lucht gedroogd

Grana Padano D.O.P. F 18 maanden gerijpte kaas van koemelk (sinds de 12de eeuw) 

Pecorino dolce F jonge kaas gemaakt van schapenmelk met een iets zoetige smaak 

Pane Carasau F flinterdun brood uit Sardinië, meerdere malen gebakken in de 

steenoven. Op het Italiaanse vasteland noemt men dit brood carta da musica (bladmuziek), 

omdat het zo dun is dat het op papier lijkt en lawaai maakt indien droog gegeten

Grissini Torinese F Broodstengels uit Turijn gerold van een deeg van slechts bloem, 

water en zout. Het resultaat is een luchtige en krokante grissini. Deze handgemaakte 

grissini overtreffen qua smaak en structuur alle fabrieksmatige grissini die u in de 

supermarkt aantreft

Begin de avond met een antipastiplank

Een antipasto (meervoud: 
antipasti) is een Italiaans 
aperitiefhapje dat traditi­
oneel vóór het avondmaal 
geserveerd wordt. Antipasti 
betekent letterlijk “voor de 
maaltijd”. In het voorste 
gedeelte van het restaurant 
worden vanuit de antipasti­
bar diverse aperitiven en 
heerlijke antipastiplanken 
geserveerd met typisch Itali­
aanse delicatessen.

tip » heerlijk in combinatie met één van onze aperitivi op de vorige pagina.



antipastiZEBS »€ 9,-

om mee te beginnen

Carpaccio van rundvlees
Truffeldressing, rucola, pijnboompitten en Parmezaanse kaas

Brandade van gerookte makreel 
Hollandse garnalen, crostini van zuurdesembrood met 

‘raz el hanout’, hutspotsalade, doperwtenaioli, tuinkers 

Parmaham
In verveine gemarineerde meloen, pecorino pepato, vincotto, verse mint

Paté van eend
Gerookte eend en eendenlever, gekonfijte zilveruitjes, witte wijnstroop, hazelnoottuile en brioche

Terrine van geitenkaas 
Chutney van pompoen, raz el hanout en rozijnen, hazelnootmayonaise, 

geroosterde pepitas, pompoenpitten en pijnboompitten *

Gemarineerde zalm
In wodka en vanille, balsamicostroop, kruidensla, 	bagna cauda, zalmforeleitjes

Buffelmozzarella
Caponata van aubergine, gepofte cherrytomaat, 	‘Bressan’ verduzzo gelei, Taggiasche olijven, 	 

oregano ‘knisper’ brood *	

* vegetarisch



primiZEBS » € 10,-

om mee op te warmen

Groene asperges
Met Parmezaanse kaas gebakken ricotta, Taggiasche olijven gemarineerd  

met sinaasappel en rozemarijn *

Verse Fettuccine
Hollandse garnalen, bisque, doperwten, knoflook/peterselie pangratatta, citroenzest

Salade van geroosterde groenten
Fetacreme, rozijnen geweld in verjuice, za’atar, 	gerfrituurd Libanees brood *

Risotto 
Met grove “maille” mosterd en boerenkool, 	kalfsjus, op de huid gebakken zeebaars

Warme terrine van polenta
Gevuld met venkelworst en 	geroosterde paprika, puree van aubergine en gruyere, 

gepofte minipommodori, salie, Parmezaanse kaas

Gegrilde haloumi
gemarineerde vijg, PX sherrystroop, 	salade van waterkers, rucola en puntradijs, 

krokante panchetta **

* – vegetarisch
** –kan vegetarisch geserveerd worden



secondiZEBS »€ 11,-

om van te genieten

Coquilles
Romige soep van prei, knoflook en aardappel, 	gebakken bloedworst, mosterdkruid en 

kruidnagelstroop

Fritto Misto
Gefrituurde softshell crab, inktvis en ansjovis met een salade van mango, rode ui, 

paprika, koriander en limoen, harissamayonaise

Hertenbiefstuk
Kastanjepuree, chips van Parmaham, portsaus op smaak gebracht 

met chipotlepeper en cacao

Runderstaartstuk van Black Angus
Dressing van ingemaakte citroen, kervel, gefrituurde kappertjes en  

zoete aardappelpuree op smaak gebracht met harissa

Varkensprocureur
Langzaamgegaard en gegrild, gelakt met truffelhoning, 	aardappelmousseline op smaak gebracht 

met geitenkaas, salade van zuurkool, sultana’s en muscatwijn, saus 	van mierikswortel en mosterd

Lamsbout
langzaamgegaard met knoflook en tijm, open lasagna, 	antiboise van tomaat, 

saus van paddestoelen en marsala

tarisch



ZEBS » dolci € 9,-

om mee te eindigen
Witte chocolade parfait
Nougatine, gebrand eiwitschuim, frambozensaus, roze pepersticks

Black forest eton mess
Krokante meringue, kersen, chocoladesaus, slagroom, kirsch, 

amareneroomijs

Tarte tatin
Gekarameliseerd ondersteboven gebakken appeltaartje, vanillesaus, 

grapparozijnen, kaneelijs

Caramelmudcake
Caramelsaus van gecondenseerde melk, vanilleijs, pijnboompitten

Limoncinotiramisu
Gepocheerde peer, koffiestroop, pistachekletskop

Vanillepanna cotta
Geserveerd “en cocotte” met winterfruit gepocheerd in vin santo, 

kaneel en steranijs

Vier soorten kaas
passend garnituur, pane Carasau, kletzenbrood



caffeeZEBS »

bij de koffie of thee
Italiaanse selectie friandises	 7,00
waaronder pralines uit Piemonte, bonbons, nougat, 
cantuccini & caprici di mandorle

Jolly Caffè vindt z’n 
oorsprong in Florence waar 
meer dan 50 jaar geleden 
de romantiek van het 
koffie produceren begon. 
Jolly maakt maar één 
mélange en de koffie is dus 
erg herkenbaar.
Jolly Caffè koopt van 12 
verschillende plantages 
de handgeplukte koffie. 
De met zorg geselecteerde 
koffiebonen (12 verschil­
lende Arabica’s van 12 
verschillende plantages) 
zorgen voor een even­
wichtige balans in smaak, 
crema en body.

koffie

Lungo F Een ‘lange’ espresso, ofwel een gewone kop koffie	    2,50	

Espresso F  Italiaans voor ‘uitdrukkelijk’, een klein sterk kopje koffie	     2,30

Doppio F  Dubbele ‘shot’ espresso in een kopje	  3,50

Macchiato F  Italiaans voor ‘gevlekt’. Espresso met warme melkschuim	  2,30

Doppio macchiato F  Een dubbele espresso met warme melkschuim	   3,80

Latte macchiato F  Warme melk en schuim, ‘gevlekt’ met espresso	     3,50

Cappuccino F  Van gelijke delen melkschuim, melk en espresso	     2,70

Latte F  Espresso met ruim warme melk, ook wel koffie ‘verkeerd’	 2,90

	   
speciale koffie

Cuban Coffee 	 koffie, bruine suiker, bruine rum, room	 7,50	
Spanish Coffee  	 koffie, Tia Maria, room	 7,50	
Irish Coffee 	 koffie, bruine suiker, Ierse whiskey, room	    7,50	

French Coffee  	 koffie, Grand Marnier, room	 7,50	

Italian Coffee 	 koffie, Amaretto, room	 7,50	
Mexican Coffee  	 koffie, Kaluha, room	 7,50 



tè/theeZEBS »

Klassieke thee 
Darjeeling De fijnste thee uit noordoost India. Het geurige aroma en de specifieke smaak 
zorgen voor een elegante thee.

Chine Imperial Or Heel licht gerookt, waaraan jasmijnblaadjes zijn toegevoegd.	

Lapsang Souchong Na de fermentatie wordt deze zwarte chinese thee op bamboe matten 
uitgespreid en gedroogd boven smeulend houtskool van pijnbomen. Waardoor de bekende 
‘rooksmaak’ ontstaat. Melk màg!

Geparfumeerde thee
Rooibos Jardin Rouge Een ongefermenteerde zuid-afrikaanse rooibos. De kleur is daardoor 
wat lichter en de smaak minder vol. De thee bevat koren-, rozen- en zonnebloemblaadjes en is 
geparfumeerd met rozen, aardbeien, vanille en grapefruit.

Earl Grey ’s Werelds meest beroemde geparfumeerde thee, vernoemd naar de voormalige Britse 
ambassadeur in China, Earl Grey.	

Melange Pouchkine Behalve Bergamot (de smaakmaker van Earl Grey) worden kleine 
hoeveelheden sinaasappel en citroen toegevoegd.

Autumn Blend Sublieme melange van kweeperen, vijgen, hazelnoten en rozijnen.

Quatre fruits rouges De prachtige fruitaroma’s van kersen, frambozen, aardbeien en 
aalbessen gevangen in donkere Chinese thee.

Groene thee
Jasmijn Een groene thee, die wordt gedroogd onder een laken waarop jasmijnbloemen liggen, 
waardoor het aroma in de bladeren dringt. Daarna worden wat bloemblaadjes aan de thee 
toegevoegd. Een geurige thee, zacht voor de maag.

Japan Sencha Een èchte Japanse thee in een builtje. Smaakt zoals een pas gemaaid grasveld 
ruikt. Voor de liefhebber.	

Kruidenthee	 	  

Tisane du Berger Een melange van wilde en onbespoten ijzerhart, oranje bloesem, 
citroengras en munt.

Bouquet de Manon Een bijzondere melange van zoethout, citroen en mint.

Verse muntthee Thee van enkel heerlijke verse munt.

Verveine Licht citroenachtige kruidenthee, bekend als digestive thee,  
bevordert de spijsvertering.

Betjeman and Barton is een klein fameus theebedrijf uit Parijs 
gevestigd in 1919, met sinds 1992 een vestiging in Den Haag. Zebs laat u 
graag kennismaken met het allerfijnste. Daarom hebben wij een selectie 
gemaakt uit het uitgebreide assortiment.

€  3,-



ZEBS » vino
Mousserend	 		
	 glas/fles
Prosecco, frizzante	  5,00/22,50	
Vitocoltori Ponte, Harc Trevigiana, Italië
Droge licht mousserende witte wijn. Heerlijk als aperitief

Wit 
	 glas/fles
Garganega & Chardonnay 2010                       	 3,75/18,50

Cielo e Terra, Veneto, Italië
Frisse droge wijn uit noord Italië

Wienviertel zetser 2010/2011                           	 4,50/22,50                        
Gruner Veltliner DAC
Mooie groen gele gruner veltliner met een neus van meloen, appel en een 
hint van citrus . In de mond een frisse textuur, romig en heel licht ananas

Sillery, Frecciarossa, Pinot nero, 2010   	  5,50/28,50

Gruner Veltliner DAC 
Witte wijn gemaakt van de pinot noir druif. bijzonder omdat er grotendeels 
rode wijnen van deze druif worde gemaakt.Fruitig boeket maar intense smaak,
gecombineerd met een elegante afdronk

Domaine du Château de Pierreclos, 2010	  5,75/29,50

Bourgogne, Frankrijk
Heerlijk fruitige Chardonnay,vol en rond van smaak  
zoals tropisch fruit en honingmeloen

Sancerre, les Chanterelles, 2010	 6,50/33,00

A.C, Sancerre, Loire, Frankrijk
100% sauvignon blanc met een lichte houtlagering. smaak van rijp fruit 
en een lange afdronk. Droge levendige witte wijn met fijne frisheid

Rosé
	 glas/fles
Señorio de Ayanz, 2009/2010	  3,75/18,50	          
Garnacha, Navarra, Spanje
Rosé met veel fruit en smaak

Chateau Bas Aumelas 2009/2010	  4,25/22,50

Coteaux du Languedoc
70 % shiraz en 30 %grenache. En heel mooi zalm roze. Met een 
fruitige neus van frambozen en citrus



ZEBS » vino
Rood	 		
	 glas/fles
Villa d’adige,Nero d’avola, 2009                        	 3,75/18,75

Sicillié, Italië
Zeer donker paars, typisch voor deze druif. Zwarte pruimen,
subtiele kruiden,niet al te complex, maar aantrekkelijk

St. Remigus, Spätburgunder 2010	 5,25/27,50

Baden Baden, Duitsland
Mooie lichte rode pinot noir met tinten van frisse rode vruchten en 
een tikje mint. Deze wijn mag licht gekoeld gedronken worden 

Giomè, Cabernet Sauvignon/Merlot 2010                        6,00/30,00                        
Provenza, Veneto, Italië
Smaak van rode bessen, lichte tabak en kruidigheid

Nostre Païs, Michel Gassier, 2008	 6,50/33,00                                                                         
A.C. Costières de Nîmes, Frankrijk
Deze complexe ongefilterde wijn heeft een geur van zwart fruit en 
kersen, in de smaak gedroogde kruiden met ijne tannines

Contadi Castaldi, 2008                	     7,00/35,00

Terre di Franciacorta rosso DOC, Italië
Dit is de huiswijn van het wereldberoemde Bulgari hotel in Milaan. 
Blend van vijf verschillende druivensoorten

Dessert	 		
	 glas/fles
A.C. Muscat de Rivesaltes V.D.N. 2009	 4,50/35,00 

Domaine Piquemal, Roussillon
Rijk parfum met in de geur en smaak honing en zoet fruit.

Moscatel de Setubal D.O. 2004	 4,50/35,00

Colheita, Bacalhoa
Deze donker bruine dessertwijn heeft hele mooie tinten 
van muskaat in combinatie met sinaasappel.

Pedro Ximénez Solera 1927                             	   6,90/55,00                       
Alvera, Montilla, Spanje
Hoge smaak concentratie. Heerlijk bij chocola of eendenlever.



digestiveZEBS »

Grappa
Andrea Da Ponte Familiebedrijf dat sinds 1892 de kunst van het distilleren verstaat. 
Grappa di Cabernet	 	  5,00
Uve Bianchi Malvasia , Chardonnay	 	  5,50 
Vecchia Grappa di Prosecco blend van 8 jaargangen	 6,00
Grappa di Prosecco Unica 10 jaar gerijpt op eiken	 6,50
B&S Lichtzoete koffielikeur op basis van grappa		  5,00

La Mia Mazadro Ambachtelijke grappa’s met een zeer zuivere smaak.
Amarone	 	  5,50
Valpolicella, Uve bianchi Chardonnay, Pinot	 	  5,50 
Uve rosse Merlot, Marzemino		  5,50

Sandro bottega Likeuren op basis van grappa, in drie smaken.
Fior di latte, Gianduia, Limonchino 	 	  5,00

Liquori	 	  5,00
Amaretto di Saronno, Amaretto lanzaroni, Baileys, Frangelico, 
Sambucca, Dom Benedictine, Cointreau, Tia Maria, Southern 
Comfort, Kahlua, Grand marnier, Drambuie, Black & Strong

Bitters 	 	  4,00
Averna amaro siciliano, Fernet Branca, Ramazzotti amaro 

Cognac	 	  
Joseph Guy, Hennessey 	 	  5,75
Remy martin VSOP, Montifaud VSOP 	 	  7,00 
Montifaud x.o. 		  9,75

Whisky	 	  
Johnny walker red, Canadian club, Four roses 	  4,50

Single Malt Whisky	 	  
Chivas regal, Dimple, Glennlivet 		   6,50
Glenfiddich 12, Laphroaig 10, Talisker 10 	 8,50 
Dalwhinnie 15, Oban 14, Lagavulin  		  9,00

Brandy	 	  
Torres 10 		   5,00
Torres 20 		   7,00
Vecchia Romagna   		  5,00 
Vecchia Romagna reserve 10    		  7,00
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